| KO

kitchen&bar

- RESPEKT VOR HERKUNFT -
- MUT ZUR VERANDERUNG -
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- APERITIF EMPFEHLUNG -

IKO SPRITZ
prosecco - soda - hausgemachter ingwersirup - limette 7,2

| MATCHA MULE |

belebende frische mit cremigem matcha

roku gin - matcha - frischer ingwer - limettensaft -
| soda - minze 13 ‘

IKO NEGRONI
prosecco - campari - sake - orangenzeste 13

- SAKE FLIGHT -
sake verkostung je 7cl
25
DASSAI 45 KUBOTA SENJU OZEKI KARATAMBA
JUNMAI DAIGINJO HONJYOZO
region: yamaguchi region: niigata region: ozeki
. warm serviert
aromatisch - frisch vgllmund|g ' ausgewogen -
weiches aroma trocken - kraftig
ZUM APERITIF

EDAMAME - fleur desel 6
F

-/

X

A

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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- CHEF'S MENU -

SAKURA MENU - ——

YASAI GYOZA | TORI GYOZA e

japanische teigtaschen - gemuse oder
huhn - sUBe soja marinade

3 HANDROLLS ..

wagyu & california & lachs

KINAKO MOCHI

klebereiskuchen - sUf3lich geréstetes
sojabohnenmehl - sesam eis

36

— - CHEF'S SELECTION

TUNA TATAR apen

thunfisch - avocado - sesam-nori -
rice cracker - sesam-chilli marinade

DRAGON ROLL ,coramn

garnelen tempura - flambierter lachs -
cream cheese - chilli-mayo - ponzu

PISTAZIEN TIRAMISU accH
pistazien crunch

43

GETRANKEEMP
SAKE . kubota

Weich . VO”mu
0,125] 14,5

FEHLUNG
Senju
ndig

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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- SMALL PLATES -
ZUM TEILEN

WAGYU TATAKI Ae
wagyu-rind - wachtelei - ponzu 24,5

| RAW & FIRE |

flambiert: 1 sake nigiri - 1 wagyu nigiri
klassisch: 1 tuna nigiri - 1 hamachi nigiri
| 1 chef’s seasonal nigiri 19,5 |

MORI-UMI MISO SOUP ,
vongole - shimeiji pilze - tofu - miso - frihlingszwiebel 6,5

HAMACHI CARPACCIO apr
hamachi - jalapenos - tobiko - truffel-ponzu - kresse 17

CAULIFLOWER

gerosteter blumenkohl - shichime-kimmel -
jungzwiebel 7,5

CRISPY OKRA ¢
okra tempura - yuzu-mayo 8,5

TUNA TATAR aprn

thunfisch - avocado - sesam-nori - rice cracker -
sesam-chilli marinade 17

W
EDAMAME ¢
sojabohnen - fleur de sel 6

TORI GYOZA ,ry
japanische teigtaschen - huhn - st3e soja marinade 6,8

YASAI GYOZA aen
japanische teigtaschen - gemuse - sufe soja
marinade 6,8

SHRIMPS KARAAGE agc
shrimps - panko - rettich - triffel-mayo 10,5

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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-AUS DER SUSHIBAR -

HANDROLLS
SOJASAUCE AUS DER PIPETTENFLASCHE

THE DUO
thunfisch - ikura - furikake - avocado - jungzwiebel 8,5

WAGYU p
wagyu tartar - knusprige kapern - tobiko 8,5

LACHS
lachstartar - gurke - tobiko - chilli mayo 7

CALIFORNIA ,gcp
amaebi - tempura flakes - tobiko - mayo 7,5

THE TRIPLE .,
amaebi - thunfisch - hamachi - kizami wasabi 10

7

AVOCADO
smashed avocado - japanisches omelett 6

in japan sind handrolls
die modernste art des sushi.

offen serviert und direkt von hand zubereitet, vereinen sie
knuspriges nori,

sushi-reis und feinste toppings.

GETRANKEEMPFEHLUNG
SAKE FLIGHT
je 7cl 25
DASSAI 45 KUBOTA SENJU OZEKI KARATAMBA

JUNMAI DAIGINJO HONJYOZO

region: yamaguchi region: niigata region: ozeki
. warm serviert

aromatisch - frisch vqllmundlg : ausgewogen -
weiches aroma trocken - kraftig

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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-AUS DER SUSHIBAR -
ROLLS

KENKO ROLL ' carn

okra tempura - avocado - shitake - tempura flakes -
goma sauce - 8 stluck 17

WAGYU TARTAR ROLL , .,

wagyu-rind - mini spargel - knusprige kapern -
kimchi gewurz - 8 stlck 25,5

DAIKON ROLL
thunfisch - lachs - schnittlauch - rettichmantel -
truffel ponzu - 6 stuck 16

IKO SIGNATURE ROLL |

DRAGON ROLL  pcpremn

garnelen tempura - flambierter lachs - cream cheese -
chilli-mayo - ponzu - 8 stick 19,5

GU ROLL ey
lachs - mini spargel - ikura - miso-dashi sauce - 8 stuck 19

FUTO MAKI gp
hamachi - thunfisch - garnele - avocado - tobiko - dicke
seetangrolle - 5 stuck 16,5

SPICY TUNA ROLL py

thunfisch - avocado - tobiko - jalapeno - fermentierte chilli
paste - 8 stuck 18

-AUS DER SUSHIBAR -

SASHIMI & SUSHI

LACHS SASHIMI

fein geschnittener roher lachs - pur serviert ohne reis -
8 stlck 23

SUSHI UME p
5 nigiri - 6 hoso maki 19,5

SUSHI MATSU gp
9 nigiri - 6 hoso maki 26,5

SAKE SET p
8 sake nigiri 23

In japan gilt sashimi als eine der reinsten arten, fisch

zu genief3en, da schnitttechnik, frische und qualitat
entscheidend sind.

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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- MAINS -

GYU KARE ,gy
japanisches curry - rind - jungzwiebel - udon 19,5

CHICKEN KARAAGE acenm

ausgeloste huhnerkeule - coleslaw - reis -
wasabi-honey glaze 19

DUROC PORK' agn

duroc schwein - sojapaste - furikake - eingelegter zwiebel -
reis 19,5

GREENS ',

shimeiji - pakchoy - mini spargel - reis 19

LACHS TERIYAKI apen
gegrilltes lachssteak - eingelegter zwiebel - reis 23

VONGOLE oy
scharf angebraten - ingwer - reiswein - reis 21

- DESSERTS -

7
KINAKO MOCHlQiN

klebereiskuchen - stuf3lich gerostetes sojabohnenmehl -
sesam eis 9

IKO SIGNATURE

PISTAZIEN TIRAMISU accH
pistazien crunch 9,5

| |
0

CHOCOLATE CAKE ,¢
flUssiger kern - matcha eis 11

MOCHI

klassicher klebereiskuchen
rote bohnen - sesam - erdnuss He schoko

mit eis: matcha G oder sesam eis NG
1Stk 4

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.



- APERITIF & COCKTAILS -

IKO SPRITZ

prosecco - soda - hausgemachter ingwersirup -
limette 7,2

RHABARBER SPRITZ
rhabarber - prosecco : limette 7,2
HU GO

prosecco - soda - holundersirup - limette -
minze 7,2

LILLET WILDBERRY
lillet blanc - wildberry - prosecco - beere - minze 7,9

LILLET SPRITZ

lillet blanc - holundersirup - prosecco - soda - gurke -

minze 7,9
APEROL SPRITZ
aperol - prosecco - soda - orange 79

CAMPARI SPRITZ
campari - soda - prosecco - minze 7,9

NEGRONI
campari - vermouth - roku gin - orangenzeste 13

IKO NEGRONI SBLAGIATO
prosecco - campari - sake - orangenzeste 13

AMERICANO

campari - vermouth - soda - orangenzeste 11,5
ESPRESSO MARTINI

vodka - espresso - khalua 12
GIN TONIC

roku gin - mediterranean tonic - gurke - pfeffer 12
SKINNY B*

vodka - soda - zitronensaft 10

KYOTO DRIFT
roku gin - sake - pomelo - yuzu - zucker -
soda - minze 13

MATCHA MULE
roku gin - matcha - frischer ingwer -
limettensaft - soda - minze 13

MARTINI BIANCO
5cl 5,2

WEISSER SPRITZER
45
ALKOHOLFREI

CRODINO SPRITZ

crodino biono - soda - orange 6,9

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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-WEISSWEIN -

GELBER MUSKATELLER DAC
Weingut Hannes Sabathi
0,1251 5,8
0,751 34

WIENER GEMISCHTER SATZ DAC
Mayer am Pfarrplatz
0,1251 5,6
0,751 33

GRUNER VELTLINER WEINVIERTEL DAC
Weingut Ebner-Ebenauer
0,1251 4,9
0,751 29

REISLING RIED SCHONBERG DAC
Weingut Oskar Hager
0,1251 5,3
0,751 31

SAUVIGNON BLANC DAC

Weingut Polz
0,12515.8
0,751 34

-ROTWEIN - _

ZWEIGELT CLASSIQUE
Weingut Pockl
0,1251 5,8
0,751 34

CUVEE THE LEGENDS
Weingut Scheiblhofer
0,12515,8
0,751 34

- SCHAUMWEIN - |

PROSECCO
O 4,2
0,751 29

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.



- SAKE -

DASSAI 45 JUNMAI DAIGINJO
region: yamaguchi
herrlich aormatisch - frisch - 16% 0,125 18,5

KUBOTA SENJU
region: niigata
vollmundig - weich - 0,125 14,5

HAKKAISAN SEISHU
region: niigata
leicht - erfrischend - trocken - 15% 0,1251 13

DENSHIN RIN JUNMAI DAIGINJO
region: hokuriko
floral - feinfruchtig - seidig - elegant - 0,125/ 19,5

OZEKI KARATAMBA HONJYOZO
region: ozeki
ausgewogen - trocken - kraftig - 0,11 6,5
WARM SERVIERT

.BIER -,

ASAHI
HELLES LAGER AUS OSAKA
0,331 5,5

KIRIN
HELLES LAGER AUS TOKIO
0,33155

TRUMER PILS VOM FASS
0,2139
0,31 4,5

TRUMER FREISPIEL
0,331 4,3

- DIGESTIF -

AVERNA
4cl 6

BAMBUSSCHNAPS a
4cl7

WU LIANG YE A
SCHNAPS AUS HIRSE & WEIZEN

4¢l 7
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Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.



O
AV4

kitchen&bar

- IKO DRINKS -

HAUSMGEACHTE TEES & LIMONADEN - KALT SERVIERT

YELLOW SUN
genmai cha - honig - zitrone 0,51 6

GREEN HORNET
gruner tee - pomelo - minze 0,51 6

GINGER NINJA
soda - ingwersirup - limette - minze - ingwer 0,51 6,5

MATCHA MINT
matcha - ingwersirup - apfel - soda - minze - limette 0,51 6,5

- SOFTDRINKS -

RHABARBER-SCHORLE
fritz kola bio 0,331 4,2

COCA COLA/ ZERO
0,331 4,2

FRUCADE
0,35l 4

SCHWEPPES RUSSIAN WILD BERRY
0,21 4

FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC
0,2 4,4

APFELSAFT NATURTRUB
0,25! 4,1

BIRNENNEKTAR
0,251 4,3

CALPICO STILL/PRICKELND
0,516

SODA-ZITRON (JUGENDGETRANK)
0,251 2,6 - 0,51 4,6

SODAWASSER (JUGENDGETRANK)
0,2512,2-0,51 4,2

MINERALWASSER STILL/PRICKELND
0,251 3,4 - 0,751 6,2

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.
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- KAFFEE -

ESPRESSO / MACCHIATO
31/34

VERLANGERTER
38

CAPPUCCINO
45

- TEE -

PREMIUM SENCHA
premium gruntee aus japan
kanne 4,9

GENMAI CHA
grlnteeblatter - brauner gerdsteter reis
kanne 4,9

JASMIN
grunteeblatter - jasminblUten
kanne 4,9

INGWER-MINZE

tee aus frischem ingwer - minze - honig
kanne 5,5

CHI CHA
ahrysanthemen - goji beeren - datteln
kanne 5,5

MATCHA LATTE ¢

fein gemahlener grintee - sojamilch
tasse 6,5

N 7

vegan vegetarisch

Allergene:A:Glutenhaltiges Getreide, B: Krebstiere, C:Eier,D: Fisch,
E:Erdnusse,F:Sojabohnen,G:Milch,H:Schalenfrichte,L:Sellerie, M:Senf,
O: Schwefeldioxid oder Sulfite, P:Lupinen, R:Weichtiere

Alle Preise sind in € zu verstehen inkl. aller Abgaben und Steuern. Trinkgeld ist nicht enthalten.



	白ワイン
	· WEISSWEIN ·
	GELBER MUSKATELLER DAC
	Weingut Hannes Sabathi 0,125l 5,8  0,75l 34

	WIENER GEMISCHTER SATZ DAC
	Mayer am Pfarrplatz 0,125l 5,6 0,75l 33

	GRÜNER VELTLINER WEINVIERTEL DAC
	Weingut Ebner-Ebenauer  0,125l 4,9  0,75l 29

	REISLING RIED SCHÖNBERG DAC
	Weingut Oskar Hager  0,125l 5,3 0,75l 31

	SAUVIGNON BLANC DAC
	Weingut Polz  0,125l 5,8 0,75l 34



	赤ワイン
	· ROTWEIN ·
	ZWEIGELT CLASSIQUE
	Weingut Pöckl 0,125l 5,8  0,75l 34

	CUVEE THE LEGENDS
	Weingut Scheiblhofer 0,125l 5,8 0,75l 34


	スパークリングワイン
	· SCHAUMWEIN ·
	PROSECCO
	0,1l 4,2 0,75l 29





